RISTORANTE

DAURORA

ONKEL TOM'S HUTTE



ANTIPASTI

POLPO FRITTO CON CREMA DI PATATE

FRITTIERTER PULPO AUF KARTOFFEL COULIS
CUTTLEFISH WITH POTATOES COULIS

GAMBERI IN TEGAMINO CON AGLIO, OLIO E PEPERONCINO
CREVETTEN IM PFANNLI MIT OLILVENOL, KNOBLAUCH UND PEPERONCINO
PRAWNS IN A PAN WITH GALRIC, OLIVE OIL AND CHILI

BURRATA CON POMODORINI CONFIT E OLIVE NERE
BURRATA MIT CONFIERTER TOMATEN UND SCHWARZEN OLIVEN CRUMBLE
BURRATA WITH CONFIT TOMATOES AND BLACK OLIVES CRUMBLE

TARTAR DI MANZO CON FOCACCIA
RINDS TATAR MIT HAUSGEMACHTER FOCACCIA
BEEF TATAR WITH FOCACCIA BRED

PARMIGIANA RIVESTITA
AUBERGINEN PARMIGGIANA
EGGPLANT PARMIGGIANA

INSALATA MISTA DEL MERCATO ““TONI ROSETTI”’

GEMISCHTER HERBSTSALAT VOM MART «TONI ROSETTI»
MIXED AUTUM SALAD

ZUPPA DEL GIORNO

TAGESSUPPE
SOUP OF THE DAY

RISTORANTE

DAURORA

26.50

27.50

20.50

25.50

18.50

15.50

16.50



LE PASTE

SPAGHETTI AL RAGU DI PESCE
SPAGHETTI MIT FISCH RAGOUT
SPAGHETTI WITH FISH RAGOUT

GNOCCHI DI PATATE AL SUGO DI POMODORI E BASILICO

KARTOFFELGNOCCHI AN TOMATENSAUCE MIT BASILIKUM
POTATO GNOCCHI WITH TOMATO SAUCE AND BASIL

PACCHERI AL RAGU BIANCO
PACCHERI AN EINEM WEISSEN KALBSFLEISCH RAGOUT (CH)
PACCHERI WITH WHITE VEAL RAGOUT

RAVIOLI RIPIENI DI CARNE DI VITELLO CON BURRO E SALVIA
HAUSGEMACHTE KALBSFLEISCH RAVIOLI AN SALBEIBUTTER UND SEINEM JUS
HOMEMADE VEAL RAVIOLI WITH BUTTER AND SAGE AND ITS SAUCE

PAPPARDELLE AL CINGHIALE
PAPPARDELLE MIT WILDSCHWEIN RAGOUT
PAPPARDELLE WITH WILD BOAR

PASTA GERICHTE AUCH ALS VORSPEISE ERHALTLICH
PASTA DISHES ALSO AVAILABLE AS APPETIZER’S

PIATTI PRINCIPALI

SCALOPPINE ALLA PANNA IN TEGAMINO CON PAPPARDELLE
KALBSSCHNITZEL AN RAHMSAUCE IM PFANNLI DAZU HAUSGEMACHTE PAPPARDELLE
VEAL SCALLOPS STEAMED IN CREAM SAUCE AND SERVED IN A PAN WITH PAPPARDELLE

FILETTO DI MANZO CON SALSA BORDOLESE E PAVE DI PATATE
SIMMENTALER RINDSFILET AN ROTWEINJUS UND KNUSPRIGES KARTOFFEL PAVE
FILLET MIGNON WITH BORDELAISE SAUCE AND POTATO PAVE

FILETTO DI DENTICE ALLA MEDITERRANEA
GEBRATENES ZACKENBARSCHFILET (WILDFANG) MIT OLIVEN, KAPERN UND TOMATEN
ROAST ROCK BASS FILET WITH OLIVES, CAPERS AND TOMATOES

DAURORA

36.50

29.50

31.50

35.50

30.50

48.50

64.50

51.50



DoLcl

TORTA AL CIOCCOLATO CON CREMA DI GRUYERE

SCHOGGIKUCHEN MIT CREME GRUYERE
CHOCOLATE CAKE WITH DOUBLE CREAM GRYERE

TIRAMISU A MODO NOSTRO

TIRAMISU NACH ART DES HAUSES
HOME MADE TIRAMISU

SEMIFREDDO ALLE NOCI CON BAILEYS

BAUMNUSS SEMIFREDDO MIT BAILEYS
PARFAIT WITH WALNUTS AND BAILEYS

CHEESECAKE CON FRUTTI DI BOSCO 14.50

CHEESECAKE MIT WALDBEEREN
CHEESECAKE WITH FOREST BERRIES

TARTE TATIN CON GELATO ALLA PANNA ACIDA

TARTE TATIN MIT HAUSGEMACHTEM SAUERRAHM GLACE
TARTE TATIN WITH SAUERCREAM ICECREAM

FORMAGGI MISTI

KASEAUSWAHL VOM BRETT
ASSORTIMENT OF CHEESES

15.50

15.50

14.50

15.50

LIEBER GAST FUR FRAGEN ZU ALLERGENEN IN UNSEREN SPEISEN DURFEN SIE SICH GERNE AN UNSER PERSONAL

WENDEN.

FLEISCHHERKUNFT:

DAS FLEISCH KANN MIT HORMONELLEN LEISTUNGSFORDERERN ODER ANTIBIOTIKA ERZEUGT WORDEN SEIN.

RINDFLEISCH: SCHWEIZ
KALBFLEISCH: SCHWEIZ
WILDSCHWEIN: EU

REH UND HIRSCH: POSCHIAVO ZANETTI

ALLE PREISE IN CHF INKL. 8.1% MWST.

RISTORANTE

DAURORA



