


 

ANTIPASTI  
 

BURRATINA CON VARIAZIONI DI POMODORINI E PROSCIUTTO CRUDO 21.50 
BURRATA  MIT VERSCHIEDENEN TOMATEN UND ROHSCHINKEN 
BURRATA WITH MIXED TOMATOES  AND PARMA HAM 
 

TARTAR DI MANZO, TUORLO MARINATO 
E CONDIMENTI ALL’ ITALIANA          27.50      
RINDSTATAR MIT MARINIERTEM EIGELB UND ITALIENISCHER WÜRZE 
BEEF TARTARE WITH MARINATED EGG  YOLK AND ITALIAN  CONDIMENTS 
 

ASPARAGO BIANCO CON HOLLANDAISE E AGLIO ORSINO 27.50 
WEISSER SPARGEL MIT HOLLANDAISE UND BÄRLAUCH 
WHITE ASPARAGUS WITH HOLLANDAISE AND WILD GARLIC  
 

INSALATA PRIMAVERILE                 16.50 
FRÜHLINGSSALAT 
SPRINGSALAD   

 

ZUPPA DEL GIORNO                  16.50 
TAGESSUPPE 
SOUP OF THE DAY 

 
 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

LE PASTE                                                                     I  
 

BOTTONI DI BURRATA, SPINACINI E BURRO NOCCIOLA  32.- 
HAUSGEMACHTE RAVIOLI GEFÜLLT MIT BURRATA AUF BABY SPINAT UND NUSS BUTTER  
HOMEMADE  RAVIOLI FILLED WITH BURRATA,  SPINACH AND NUT BUTTER  
 

GNOCCHETTI DI PATATE CON SCAMPI E POMODORINI CONFIT 39.- 
KARTOFFEL GNOCCHI MIT SCAMPI UND CONFIERTEN  TOMATEN   
POTATO GNOCCHI WITH SCAMPI AND TOMATOES  CONFIT  
 

RISOTTO PRIMAVERA CON GAMBERO ROSSO DI MAZARA   39.- 
FRÜHLINGS RISOTTO MIT GAMBERO ROSSO AUS MAZARA  
SPRING RISOTTO WITH RED SHRIMPS FROM MAZARA 
 

PASTA GERICHTE AUCH ALS VORSPEISE ERHÄLTLICH 
PASTA DISHES ALSO AVAILABLE AS APPETIZER  
 
 

 
 

PIATTI PRINCIPALI 
 

FILETTO DI MANZO SALSA BORDOLESE E VARIAZIONE DI CIPOLLE 62.50 
RINDSFILET MIT BORDELAISE SAUCE UND ZWIEBELN VARIATION 
BEEF FILLET  WITH BORDELAISE SAUCE AND ONIONS VARIATION   
 

PARMIGIANA DI MELANZANE   44.50 
AUBERGINEN PARMIGIANA  
EGG PLANT PARMIGIANA 
 

RANA PESCATRICE IN UMIDO CON PATATE  53.50 
SEETEUFEL IM TOMATENSUD MIT KARTOFFELN 
MONKFISH WITH TOMATOES AND PATATOES  
 

SCALOPPINE ALLA PANNA “ONKEL TOMS HÜTTE” 48.50 
KALBSSCHNITZEL AN RAHMSAUCE IM PFÄNNLI DAZU HAUSGEMACHTE PAPPARDELLE 
VEAL SCALLOPS STEAMED IN CREAM SAUCE AND SERVED IN A PAN WITH PAPPARDELLE 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 

DOLCI 
 
 

TIRAMISÙ A MODO NOSTRO   17.50 
TIRAMISÙ NACH ART DES HAUSES    
HOME MADE TIRAMISU  
 

CROSTATINA ALLA FRUTTA  E SORBETTO ALLE ALBICOCCHE 16.50 
FRÜCHTE TARTE MIT APRIKOSENSORBET 
FRUITS TARTE WITH APRICOT SORBET 
 

PAVLOVA EN ROSE FRAGOLE E MERINGHE  17.50 
PAVLOVA MIT ERDBEEREN UND MERINGUE 
PAVLOVA WITH STRAWBERRIESS AND MERINGUE 
 

FORMAGGI MISTI     
KÄSEAUSWAHL VOM BRETT 
ASSORTIMENT OF CHEESES 
 
 
 
 
 
 
 
LIEBER GAST FÜR FRAGEN ZU ALLERGENEN IN UNSEREN SPEISEN DÜRFEN SIE SICH GERNE AN UNSER PERSONAL 

WENDEN. 
 
 
FLEISCHHERKUNFT: 
 

DAS FLEISCH KANN MIT HORMONELLEN LEISTUNGSFÖRDERERN ODER ANTIBIOTIKA ERZEUGT WORDEN SEIN. 
 
RINDFLEISCH:                                  IRLAND/CH 
KALBFLEISCH:                                 SCHWEIZ/FRANKREICH 
 
  
 
 
 
ALLE PREISE IN CHF INKL. 8.1% MWST. 


